
M NTEOo
r e s t a u r a n t

ROVINJ/ROVIGNO

the best fresh seasonal products selected from 

small and authentic local fishermen, farmers and producers

are our daily inspiration ...

today we prepare 3 menus of 6 courses each + intro and finale

if you wish to put together your menu yourself

you are free to combine any dishes from all three offered menus...

3 courses    844 kn

4 courses    944 kn

WINE LIST

have a look at www.monte.hr

or scan the QR code

r   e   d g r e e n b  l  u  e

 children’s menu
  fish or meat and ice cream

324 kn

r   e   d

6 courses, prepared and combined in a way that emphasizes

and preserves their original, essential taste and aroma...

cheese predessertI I  I    cheese predessert I I I    

cheese predessert I  I I 

 SCAMPI FROM KVARNER    I I I I I I Ibusara bisque grill  dumpling  tartare  rolls   

 STRUDEL spinach  pumpkin  goat cheese   I I I I I 

 TUNA FISH beetroot    I I I I I gnocchi horseradish 

 

 clams, scallops, mussels nectarine   saffron  I I I I  I I SHELLFISH fregola   smoked pepper cream  wild rice  I I I I I BELL PEPPER lentils 

adriatic shrimps    I I I  I I JOHN DORY artichoke vierge

I I I I I I    BOSKARIN beef black trumpets rib  tartar  celery puree I I I I I  CAULIFLOWER LOIN   broccoli puree   mushroom liver walnut 

I I  I I LAMB from Cres  mojito peas  eggplant cream 

I I  I I I  I AMBERJACK algae tagliatelle cauliflower anchovies black yuzu  

I I I I  CARROT curry velouté  crunchy onion salad

I I I  I  I  IWILD BOAR   terrine pear in wine lentils honey and thyme

I I IOMEGA 3 three X fish of the northern Adriatic   I I I I  I TOMATO DOBRAVAC eggplant avocado white tomato juice    

I I I  I I I  CUTTLEFISH  MUSSELS algae and kale  Lim mussels on leek tartare

 I I I I MILLE-FEUILLE ganache carob-hazelnut butternut-passion fruit  I I I I I PISTACHIO  JASMINE pistachio ice cream   opaline 

  APPLE AND ROSE  rose ice cream  apple flower I I I I

WINE PAIRING -          a choice of the best croatian wines, a glass

 74 kn

the selected menu can be ordered for the entire table only

WINE PAIRING -         a choice of the best croatian wine, a glass

 74 kn

g r e e n

1144 kn1144 kn

1144 kn

WINE PAIRING -          a choice of the best croatian wine, a glass

 74 kn

the selected menu can be ordered for the entire table only

b  l  u  e

6 light and original dishes from our rich book of recipes

with vegetables, wild herbs and dairy products... 

6 intriguing creations in which new, exciting tastes, textures 

and innovative cooking techniques are combined...

JUICY       TASTY       MAGIC        MONTE
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M NTEOo
r e s t a u r a n t

ROVINJ/ROVIGNO

die besten frischen saisonalen Produkte ausgewahlt aus kleinen und

authentischen lokalen Fischern, Bauern und Produzenten

sind unsere tagliche Inspiration ...

heute bereiten wir 3 Menus mit jeweils 6 Gangen + Intro und Finale

wenn Sie Ihr Menu selbst zusammenstellen mochten

konnen Sie alle Gerichte aus allen drei Menus kombinieren...

3 Gangen    844 kn

4 Gangen    944 kn

WEINKARTE

schauen Sie sich www.monte.hr an

oder scannen Sie den QR-Code

r   e   d g r e e n b  l  u  e

 Kindermenu
  Fisch oder Fleisch und Kindereis

324 kn

r   e   d

6 Gangen so zubereitet dass ihr ursprunglicher, essentieller

Geschmack und Aroma betont und bewahrt werden...

Kase PredessertI I  I   Predessert I I I   Kase 

Kase Predessert I  I I 

 SCAMPI AUS KVARNER   I I I I I I I Busara Bisque Grill Dumpling  Tartar  Rollche  

 STRUDEL  Spinat  Kurbis  Ziegenkase   I I I I I 

 THUNFISCH Rote Beete  Meerrettich   I I  I I I Gnocchi

 Venus, Pilger und Miesmuscheln    Safran I I I I I IMUSCHELN Nektarine Fregola   geraucherte Paprikacreme  wilder Reis   I I I I I PAPRIKA Linsen 

Adria-Garnelen Artischocke  I I I I I PETERSFISCH  Vierge 

I I  I I I  I  BOSKARIN RIND Rippe Pfifferlinge  Tatar  Sellerie Puree I I I  I I  BLUMENKOHL LENDE  Brokkoli Puree  Pilzleber Walnuss 

I I  I I LAMM aus Cres  mojito Erbsen  Aubergine Kreme 

       I I I I  I I  GELBSCHWANZMAKRELE  Blumenkohl Sardelle  schwarze Yuzu Algen 

I I I I  I  KAROTTE  Curry Veloute knusprige Zwiebel Salat

I I I I I  IWILDSCHWEIN  terrine  Birne in Wein Linsen Honig und Thymian

I I I OMEGA 3 drei X Fische der nordlichen Adria   I I I I I TOMATE DOBRAVAC Aubergine Avocado weisser Tomatensaft     

I I  I  I I I  TINTENFISCH Algen und Grunkohl  Lauch   MIESMUSCHELN Tartar

    I I I  I MILLE-FEUILLE Johannisbrot-Haselnuss Ganache Kurbis-Passionsfrucht   I I I  I I PISTAZIE JASMIN    Melone Pistazieneis Opaline 

  APFEL UND ROSE  Rose Eis  l Blume I I I IApfe

WEINBEGLEITUNG -                     Auswahl des besten kroatischen Wein, pro Glas

 74 kn

das ausgewahlte Menu kann nur fur den gesamten Tisch bestellt werden

WEINBEGLEITUNG -                Auswahl des besten kroatischen Wein, pro Glas

 74 kn

g r e e n
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WEINBEGLEITUNG -                  Auswahl des besten kroatischen Wein, pro Glas

 74 kn

der ausgewahlte Menu kann nur fur den gesamten Tisch bestellt werden

b  l  u  e

6 leichte und originelle Gerichte aus unserem reichhaltigen

Rezeptbuch mit Gemuse, Wildkrautern und Milchprodukten... 

6 faszinierende Kreationen,in denen neue,aufregende Geschmacker, 

Texturen und innovative Kochtechniken kombiniert werden...

JUICY       TASTY       MAGIC        MONTE

das ausgewahlte Menu kann nur fur den gesamten Tisch bestellt werdendas ausgewahlte Menu kann nur fur den gesamten Tisch bestellt werden
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M NTEOo
r e s t a u r a n t

ROVINJ/ROVIGNO

i migliori prodotti freschi di stagione selezionati da piccoli, autentici 

pescatori, agricoltori e produttori sono la nostra ispirazione quotidiana ...

oggi prepariamo 3 menu di 6 portate ciascuno + intro e finale

se desideri mettere insieme il suo menu da solo,

 siete liberi di combinare tutti i piatti di tutti tre menu offerti...

3 portate    844 kn

4 portate    944 kn

LISTA DEI VINI

si trova sul a www.monte.hr

o scansiona il codice QR

r   e   d g r e e n b  l  u  e

 menu bambini
  pesce o carne e gelato

324 kn

r   e   d

6 portate, preparate e combinate in modo da enfatizzare

 e preservare il loro gusto e l’aroma originali ed essenziali...

formaggio predessert I  I I   I I Iformaggio predessert   

formaggio predessert I  I I 

 I  I I  I I I ISCAMPI DI QUARNERO busara bisque griglia dumpling  tartare rotolino     

 STRUDEL  spinaci  zucca  formaggio di capra   I I I I I 

 TONNO barbabietola  rafano   I I  I I I gnocchi 

 vongole, capesante, cozze  zafferano I I I I  I  ICONCHIGLIE nettarina fregola crema di peperoni affumicati  riso selvatico   I I I I I PEPERONE  lenticchie 

 gamberi adriatici  I I I  I SAN PIETRO carciofo  vierge

I  I I I I I   MANZO BOSKARIN  costola tartaro purea di sedano trombetteI I I  I I  LOMBO DI CAVOLFIORE  broccoli puré  fegato di funghi noce 

I I  I I AGNELLO dall’isola di Cherso  mojito piselli  crema di melanzana 

      I I I I I I  I RICCIOLA tagliatelle di alghe  cavolfiore  alghe sardine yuzu nero  

I I I I  I CAROTA curry vellutata  cipolla crocante insalata

I I I I  I  ICINGHIALE  terrina  pera al vino lenticchie miele e timo

I I I OMEGA 3 tre X pesce dell’Adriatico  I I I I POMODORO DOBRAVAC melanzana avocado succo bianco di pomodoro    

I I I  I I I  SEPPIA  COZZE alghe e cavoli  cozze di Leme sul porro tartare

 I  I I  IMILLEFOGLIE  carruba-nocciole ganache zucca-frutte della passione I  I I   I I PISTACCHIO  GELSOMINO  gelato al pistacchio opaline  

  MELA E ROSA  gelato alla rosa  fiore di mela I I I I

 74 kn

il menu viene realizzato esclusivamente per l’intero tavolo

 74 kn

g r e e n
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1144 kn

      VINI IN ABBINAMENTO -       

      VINI IN ABBINAMENTO -       

      VINI IN ABBINAMENTO -                                una scelta dei migliori vini croati, al calice

                         una scelta dei migliori vini croati, al calice

                         una scelta dei migliori vini croati, al calice

     74 kn

il menu viene realizzato esclusivamente per l’intero tavolo

b  l  u  e

6 piatti leggeri e originali dal nostro ricco libro di ricette 

con verdure, erbe selvatiche e latticini... 

6 creazioni intriganti in cui si combinano nuovi gusti eccitanti, 

consistenze e techniche di cottura innovative...

JUICY       TASTY       MAGIC        MONTE
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M NTEOo
r e s t a u r a n t

 ROVINJ/ROVIGNO

najbolji svježi sezonski plodovi odabrani 

od malih i autentičnih lokalnih ribara, farmera i proizvođača 

naša su svakodnevna inspiracija...

za vas danas kuhamo 3 menua od 6 slijedova + uvod i rasplet

ukoliko sami želite sastaviti svoj menu slobodni ste kombinirati

bilo koja jela, bilo kojim redosljedom iz sva tri ponuđena menua...

3 slijeda     kn844

4 slijeda     kn944

VINSKU KARTU  

možete pogledati na www.monte.hr

ili skenirati QR kod

r   e   d g r e e n b  l  u  e

 d j e č i j i  m e n u 
 riba ili meso i sladoled  

324 kn

r   e   d

6 sljedova pripravljenih i kombiniranih na način koji 

naglašava i čuva njihov izvorni, esencijalni okus i aromu...

predesert I  I Isir   predesert I I I    sir

predesert I  I I sir

 KVARNERSKI ŠKAMP   I I I  I I I Ibuzara bisque grill  dumpling tartar rolnica          I I I I IMRKVA kerry veloute  krokantni luk salatica 

    đumbir  I I I I I TUNA njoki  cikla hren

nektarina  fregola šafran I  I  I I I I ŠKOLJKE Rovinja vongole, kape, dagnje   leća krema dimljene paprike  divlja riža   I I I I I PAPRIČICA  

    I I I  I I KOVAČ jadranske kozice artičoke  vierge 

I  I I I  I  I BOŠKARIN rebro tartar pire od celera trubice   I I I I I  OMBOLO OD KARFIOLA    jetrica od gljiva  orah  brokoli pire

I I  I I   JANJETINA sa Cresa   mohito grašak    krema od patlidžana

I I I I I  I  GOF u bariqueu tagliatelle od algi karfiol sardoni crni yuzu    I I I I I    SAVIJAČA ZELJANICA špinat  buča kozji sir

I I I  I I  IVEPAR terina kruška u vinu leća    med i timijan

I I  I OMEGA 3 tri X riba sjevernog Jadrana  I I I I I RAJČICA DOBRAVAC patlidžan avokado bijeli sok od rajčice      

I I I  I I I DAGNJE  alge i    na poriluku SIPA  tartar kelj limske dagnje

 I I I I MILLEFOGLIE  ganache rogača i lješnjaka butternut-maracuja  I I I I I PISTACIO  JASMIN     pistacio sladoled  opaline

  JABUKA I RUŽA  sladoled od ruža  cvijet od  jabuk  I I I e I

VINSKI SLIJED  -  izbor najboljih hrvatskih vina, po čaši

 74 kn

odabrani  menu moguće je naručiti samo za cijeli stol

VINSKI SLIJED  -  izbor najboljih hrvatskih vina, po čaši

 74 kn

g r e e n
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VINSKI SLIJED  -  izbor najboljih hrvatskih vina, po čaši

 74 kn

odabrani  menu moguće je naručiti samo za cijeli stol

b  l  u  e

6 laganih i originalnih jela iz naše bogate riznice recepata

od povrća, samoniklog bilja i mliječnih proizvoda 

6 intrigantnih kreacija u kojima se kombiniraju novi, 

uzbudljivi okus i inovativne kulinarske tehnike...i, teksture 

JUICY       TASTY       MAGIC        MONTE
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